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SEGUNDA A SABADO
pas 17H As 20H

HOUR

SPETACOLLO

PROCURE PELO SELO HORA FELIZ
E DIVIRTA-SE!

J

FIQUE ATENTO!!

~ DURANTE 0 HAPPY HOUR,
SO SERVIMOS SUGESTOES SELADAS!

CARDAPIO DISPONIVEL EM QRCODE.
AFINAL AQUI E ASSIM #VCSEMPRE

entradas

BOLINHO DE BACALHAU R$ 13 @23
Tradicao dos mais renomados (Unid.)
botequins deste Brasil Varonil!

Esse bolinho é D+!

CARPACCIO CLASSICO R$ 35;’12}
Finas laminas de lagarto in natura,

regadas com molho a base de alcaparras,
gotas de limao, mostarda holandesa e

azeite extra. Salpicadas com fiapos de
parmesao, decoradas com coroa de

palmitos e tomates frescos preenchidos

com chanfonade de folhas verdes.

Acompanha cestinha de pao francés.

BELISQUETE R$ 25 ﬁ
Receita original dos nossos

restaurantes. Esse antepasto a base

de berinjela é simplesmente um

Spetacollo! Acompanha tomate seco,
mussarela de bufala e cesta de

pao francés.

POLENTINHAS LASQUEIRA R$ 25 :_1]7
Palitos de polenta frita, regados com

molho bolognesa e gratinados com

mix de queijos parmesao e mussarela.

ANOS

PASTEL DE CAMARAO R$ 15 5:_1}
Recheado com moquequinha

de camarao envolvida com

creme a base de requeijao

Catupiry. Sensacional !

PASTEL DE QUENO R$ 108
Recheado com mussarela premiun

em abundancia, orégano desidratado

e folha de manjericao fresco.

PASTEL DA DONA NEIDE R$ 13ms9
Recheado com lascas da carne de J
panela da mae Neide, envolvidos em
mussarela ralada, laminas de tomate

cereja e flocos de salsa fresca.

PASTEL DE CARNE R$ 11 fj
Recheado com patinho moido

temperado ao nosso estilo. Envolvido

com creme a base de requeijao Catupiry e
flocos de salsa fresca.

PROJETO SOM BOM

0.A0 VIVO QUE E 1 SPETACOL

SEXTAS
DAS 12H as 16H
O FINO DA BOSSA

SABADOS »
pas 12H As 16H
FESTIMAL BRASILIDADES

DOMINGOS
pas 12H as 16H
JAZZ & BLUES )




SPETACOLLO DE GALETO® R$ 40 @28
Temperado na véspera com mix J
de temperos frescos, assado na

brasa em chama média e servido

com molho primavera que sé o

Spetacollo e capaz de fazer ;-]

COSTELINHA ORIGINAL &
Temperada do jeito Spetacollo

de ser, assada na brasa em chama
média, regada com molho chimichurri
apimentado, servida sobre cama de
couve ao azeite e acompanhada com
lascas de bacon frito e farofa do chef.
Dica Spetacollo: Coma com as maos

R$ 5213}

PESCADO A DORE

Iscas temperadas com toque de
lemon pepper Spetacollar,
acompanhadas com molhos
primavera e alcaparras na
manteiga, servidos a parte.

R340 ms28
$ J

MIGNON A0 GORGONZOLA R$62(%
Cubos de mignom temperados

do nosso jeito, grelthados e servidos

em chapa de ferro fundido, regados

com bastante molho a base de queijo
gorgonzola e creme de leite fresco,
acompanha cestinha de paes caseiros.

MIGNON DE BACON A VIDA
Cubos de mignon temperados

do jeito Spetacollo de ser,
grelhados e servidos em chapa
de ferro fundido, acompanhados
com ceboletes assadas, flocos de
alho e bastante lascas de bacon frito.

R$ 42
R$62(J

Linguicinha
no Jeito

Spetacolioss
de Galeto™®

CLASSICO DE PICANHA® R$ 75 3
Assada na brasa em chama alta,

regada com molho tipo chimichurri,

servida em frigideira de ferro fundido,

e acompanhada com legumes assados
(tomates italiano, batatas rusticas &

ceboletes do nosso jeito) 1 Spetacollo!

LINGUICINHA NO JEITO®& R$ 45 TJZ,

Embutido de pernil feito por nds,
defumado na medida certa e
apimentado na medida errada.

Assado em chama alta, servido com
pdo crocante, ceboletes rusticas
assadas e farofa com toque de acafrao.

CARNE DE PANELA

DA MAE NEIDE
Com receita guardada a nove chaves,
é servida com farofa Spetacollo e
cesta de pao francés.

Raspar o prato com o pao? Deve!

RABADA BOTEQUIM R$ 52 fs3e
Q $ %

Cozida na pressao quase ao ponto

de desmanchar. Seu caldo é acrescido
com agriao fresco, pimentas biquinho
e batatas rusticas, servida com
farofinha da casa. Explosao de sabores
Spetacollares !

R$ 28
R$ 40 <7

"SEU JEIT

P
O

ESCOLHA SEU CORTE PREFERIDO E ACOMPANHE COM ATE TRES
GUARNICOES A SUA ESCOLHA. SOMOS ASSIM #VC_SEMPRE

A TITULO CORTES! CEBOLETES ASSADAS E FLOCOS DE BACON FRITO
ACOMPANHAM TODAS AS OPCOES DE CARNES..MUITO LEGAL!!!

TORNEDOR SPECIAL
PICANHA PREMIUM &
POSTA DE SALMAOQ &
CHORIZO &

GALETO AO LEITE #

BIFES GRELHADOS

BIFE DE CONTRA FILE GRELHADO
FILE DE PEITO DE FRANGO GRELHADO
FILE DE PESCADO GRELHADO

R$ 60 NA

“»BRA
R$ 60 o) SA
R$ 60

R$ 50
R$ 40

R$ 35
R$ 26
R$ 30

MEDALHAO DE LOMBINHO SUINO GRELHADO R$ 28

GUARNICOES

* ARROZ BRANCO
*ARROZ DE BROCOLIS ~ *PURE DE BATATAS
*ARROZ DE ALHO PORO ¢ FRITAS

*ARROZ PIAMONTESE ~  POLENTINHA FRITA

¢ ACOMPANHAMENTOS EXTRAS - R$ 8

* BATATAS RUSTICAS SOUTE e FEAQO AMIGO
* TUTU DE FEIJAO * SALADA VERDE

* SALADA DE MAIONESE *FAROFINHA

*(QV0OS FRITOS
(2un)

*BANANA A MILANESA

* VINAGRETE

¢ LEGUMES AQ VAPOR
* COUVE AQ AZEITE



IMPERDIVEIS SPETACOLLO

SE PREFERIR TROQUE O MIGNON POR FILE DE FRANGO QUE SUA

SUGESTAO PREFERIDA SAI POR R$ 30,00 A MENOS.

MIGNON A SPETACOLLO R$ 150
Receita original dos nossos restaurantes, esse prato leva 450g de filé mignon

selecionado e grelhado em ferro fundido com fio de azeite, coberto com molho

a base de palmitos e champignons puxados em manteiga temperada com flocos

de salsa fresca. Acompanha arroz branco e batatas rusticas a Spetacollo.

MIGNON AO GORGONZOLA R$ 150
Corte original Spetacollo, grelthado em ferro fundido com fio de azeite extra,

suavemente regado com molho Spetacollo a base de queijo gorgonzola,

acompanha arroz branco e batatas rusticas.

MIGNON A PARMEGIANA SPETACOLLAR R$ 150
A mais nobre das carnes a milanesa, regado com molho pomodoro coado, coberto

com fatias de mussarela e gratinado com fiapos de parmesao. Acompanha arroz

branco e fritas. Se preferir troque os acompanhamentos por uma boa porcao de

espaguete ao alho e oléo sem problemas, afinal de contas, aqui quem manda é vocé.
ffvcsempre pode!

MIGNON COMPLETO SPETACOLLO R$ 150
Filé mignon com corte tipico e original dos nossos restaurantes, vagarosamente grelhado

em ferro fundido com fio de azeite, guarnecido com alho, cebola, bacon, arroz branco,

feijdo amigo, fritas, farofa e molho vinagrete. Nao é a toa que fomos eleitos por oito anos
consecutivos a melhor gastronomia brasileira do estado.

FEIJOADA SPETACOLLO ) R$ 150
A mais tradicional opcao dos restaurantes Spetacollo. E montada em cumbuca de barro
repleta de feijao preto cozido com toque de aguardente amarelo e laranja com casca,
guarnecida com lascas de carne seca, lombo, paio, costelinha, pé, rabo, orelha, lingua

e bacon. Acompanha arroz branco, farofa, couve ao azeite, bistequinha de porco grelhada

e laranja.

Mignon Spetacollo

PRATOS PARA DUAS PESSOAS COMEREM BEM!
MEIO PRATO = 70% DO VALOR!
DESDE 1999 SOMQOS ASSIM #VCSEMPRE.

COSTELINHA ORIGINAL SPETACOLLO R$ 150
1 kg de ripas de costela suina selecionadas, temperadas em marinado Spetacollo a

base de sal marinho, limao galego e pimenta do reino. Fritas e crocantes estas

costeletas sao a cara do Spetacollo, servida com couve refogada ao azeite, ovos fritos,

tutu de feijao a paulista, arroz branco, farofa e vinagrete.

Dica Spetacollo: Coma com as maos!

Se preferir, peca estas costeletas para serem feitas na brasa que da. Bom D+!

BIFES DE PICANHA A MODA DO CHEF SPETACOLLO R$ 150
Quatro bons bifes da preferida de todo brasileiro, temperada ao estilo

Spetacollo, grelthada em ferro fundido com fio de azeite extra e servida

com arroz branco, feijao amigo, fritas, farofa, lascas de bacon, cebola a

moda, alho frito e molho vinagrete. Ufa! Que delicia! Nao é a téa que por

oito anos consecutivos fomos eleitos a melhor gastronomia Brasileira

do Estado. Credibilidade é tudo!

MEDALHOES DE MIGNON A0 MOLHO MADEIRA R$ 150
Sugestao campea dos nossos restaurantes, leva quatro medalhoes

de mignom grelhados, regados com molho madeira do nosso jeito

acrescido de champignons, flocos de salsa fresca e lascas de bacon frito.

Acompanha arroz a piamontes.

FILE DE PESCADA AO MOLHO DE CAMARQGES VM R$ 170
Filés de pescada grelhadas em ferro fundido com fio de azeite,

cobertas com molho Spetacollar puxado em frigideira prépria a

base de camardes VM salteados na manteiga com l@minas de

champignon, molho pomodoro coado, gotas de alcaparras e

toque de chardonnay. Acompanha arroz de alho pord e batatas souté.

MOQUECA DE BADEJO AO MOLHO DE CAMARAO R$ 170
Sugestao de peixe refogado que s6 capixaba sabe fazer, temperado com sal

marinho e gotas de limao Tahiti, preparada com azeite extra, flocos de alho,

cebola in natura, rodelas de tomate, folhas de coentro fresco e urucum na

medida certa. Acompanha arroz branco e pirdo do peixe.




N(')SSO JEITO

SUGESTOES INDIVIDUAIS | NAO VENDEMOS 1/2 PRATO.

CARNE DE PANELA D. NEIDE R$ 30
+arroz branco, feijao amigo, batatas
refogadas, farofa do chef e salada mista.

VIRADO A PAULISTA R$ 35

+arroz branco, tutu de feijdo a paulista,

banana a milanesa, couve ao azeite e ovo frito.

Massas

SUGESTOES INDIVIDUAIS.

ESPAGUETE A VENEZIANA R$ 30
Massa italiana cozida al dente, regada

com molho Pomodoro envolvido com
ldminas de tomate cereja, azeite extra
virgem, manjericao fresco e iscas de
mignon grelhado, salpicada com fiapos

de parmesao meia cura. Se preferir troque
as iscas de mignon por iscas de filé de
frango que nao tem problema, afinal aqui,

é vc que mandal!

ESPAGUETE ALFREDO R$ 30
A massa vocé sabe qual é e como

é feita... Essa vem envolvida com molho
branco original Spetacollo, flocos de

bacon frito e fiapos de parmesao.

Classico é tradicdo! Acompanha iscas
grelhadas de mignom ou filé de frango,
Afinal aqui é assim #vcquemanda

ESPAGUETE AO GORGONZOLA R$ 30
Massa italiana a base de sémola, cozida
al dente, envolvida em molho branco
guarnecido com queijo gorgonzola e fiapos
de parmesao meia cura, acompanha iscas
grelhadas de mignon ou filé de frango.

FILE DE PESCADO A DORE R$ 40

AO MOLHO DE CAMARAO
+arroz branco, batatas souté e
salada mista.

PORPETONE SPETACOLLAR R$ 25

+arroz branco & fritas.

ESPAGUETE A BOLOGNESA R$ 27
Uma de nossas especialidades.

Esse macarrao Spetacollar é servido

com bastante molho ao sugo acrescido

de fraldinha moida, folhas de manjericao
fresco e fiapos de parmesao meia cura.

ESPAGUETE DO CHEF R$ 35
Massa italiana a base de sémola,
envolvida com lascas da carne de

panela da dona Neide, molho pomodoro
coado, l3minas de tomate cereja,

folhas de manjericao e fiapos de
parmesao meia cura.

ESPAGUETE AO MOLHO R$ 45
DE CAMARQOES VM

Massa italiana cozida al dente,
envolvida em molho pomodoro coado
com toque de manteiga extra, gotas
de alcaparras, folhas de manjericao
fresco, flapos de parmesao meia cura
e camaroes VM.

Boa pacas!

Saladas

COMPLETA R$ 25
Coroa de tomates frescos
preenchida com bouquet de
folhas verdes (agrido, ricula e
alface crespal,azeitonas verdes,
trouxinha de legumes ao vapor,
batatas e ovos cozidos.

SALADA CAESAR R$ 25

TRADICIONAL

Folhas de alface americana picadas
grosseiramente, croutons, iscas de filé
de frango grelhado e fiapos de parmesao
regados com molho proprio.

SALADA FIT SPETACOLLO R$ 28
Mix de folhas verdes

(alface americana, rucula e agridol,
tomate cereja e legumes ao vapor,
servidos sobre filé de pescado grelhado.

SALADA CAESAR DO R$ 28
NOSSO JEITO

Mix de folhas verdes

(alface americana, rucula e agridol,
tomates cereja, ldminas de rosbife

e flapos de parmesao regados com

molho mostarda.

FIT SPETACOLLO

LASANHA DE BERINJELA R$ 28
ORIGINAL SPETACOLLO

Laminas de berinjela desidratada na grelha, intercaladas

com molho pomodoro feito com cubos de tomate italiano,
ldminas de cebola in natura e folhas de mussarela light,
gratinada com fiapos de parmesao meia cura.

Uma das nossas especialidades. Essa lasanha é sensacional!!!

- Lasanha de berinjela
~__original Spetacollo



etaCO O | ANOS
Restaurante SOMOS ASSIM
#VCSEMPRE

FILE DE CONTRA

Iscas de contra filé grelhado suavemente

e regado com molho de carne a Spetacollo.
Acompanham arroz branco, feijao amigo

e puré de batatas.

FILE DE FRANGO

Tiras de file de frango grelhado com toque .
de manteiga extra e flocos de salsa fresca.
Acompanham arroz branco, feijao amigo o
e puré de batatas. j
FILE DE PESCADA i T
Iscas de pescado a doré, fritos e crocantes €, ‘Q W '
ficam divinos. Acompanham arroz branco, 9, - ¥
feijao amigo e puré de batatas H
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TORTA FERRERO _ ' . - ' & €/ ¢ dat i
Mousse de chocolate com avela sobre massa g B - N 3 ] (1544 ’ s B ; /i
fina também a base de chocolate meio amargo. , | F : 3 s Iy Ly K HE il
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TORTA DE COCO e X = & i o W pe 1Eery
Mousse de coco com toque de baba de moca B \ - ' = By ' 1EER T
e raspas de coco in natura. , ; . F YRR P ¢ .
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TORTA DE LIMAO - T | a Ity
Massa sucré recheada de leite condensado, el g f / HEENF/ | A
lim3o e merengue com raspas de lim3o. FHIEE T
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SORVETE DE NATA 1

Petit Gateau que vc s6 encontra aqui!

Spetacollo Salpicado com frutas citricas. ACEITAMOS ALGUNS CARTGES DE CREDITO E DEBITO

CONSULTE SEU GARGON AMIGO.
ATENDEMOS: IFOOD / UBER EATS

BEBIDAS E CIGARROS PARA MENORES DE 18 ANOS
NEM PENSAR ! RESPEITAMOS A LEI N°8069/1990 = ART. 81
ESTATUTO DA CRIANGCA E DO ADOLESCENTE

BOTE A BOCA NO TROMBONE:
SAC@SPETACOLLO.COM.BR
SUA OPINIAO E TUDO!

T
ACESSE: www.spetacollo.com.br

PETIT GATEAU SPETACOLLO
servido com sorvete de baunilha &
raspas de chocolate meio amargo.

CREME DE PAPAYA

com licor de cassis.

BROWNIE DE NOZES

com sorvete de baunilha, cobertura

de chantilly, lascas de chocolate

meio amargo & calda fria de chocolate.

ok - : 3 3
NUNCA BEBAANTES DE DIRIGIR, ALEM DE PERIGOSO E ILEGAL.
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